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La Bise, artisan glacier lausannois, offre glaces
italiennes, sorbets et milkshakes artisanaux dans une
ambiance vintage et chaleureuse, pour une
expérience unique en toutes saisons.



HISTOIRE DE LA BISE

Née d’'une amitié passionnée entre un boulanger et son partenaire, La
Bise est bien plus qu’'une simple glacerie. Inspirée par le vent froid de
nos montagnes et le doux geste du bisou, cette maison lausannoise

allie authenticité et innovation pour offrir des créations glacées qui
enchantent chaque saison.

OBJECTIFS

¢ Régaler avec des créations artisanales suisses.
¢ Offrir une expérience unique dans une ambiance rétro.
¢ Mettre en avant le savoir-faire local.

ADRESSE & CONTACT

Rue Enning 8,1003 Lausanne
contact@labiseartisanglacier.ch
021 311 64 00
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SERVICES

¢ Glaces italiennes, sorbets, et milkshakes artisanaux.
e Chocolats chauds et cinnamon rolls en hiver.
e Bons cadeaux pour savourer un moment gourmand chez La Bise.

GOURMET

Découvrez toutes les saveurs artisanales de La Bise et ayez un avant-
gout de nos sorbets gourmands, préparés avec des ingrédients de
qualité.

o

Chocolat Safran Fleur d'oranger Pistache Café blanc

Noisette Rhubarbe Basilic Cranberry Chocolat blanc

Orange sanguine Lime Poivre rose Stracciatella Cacahuéte

Menthe Ananas Verveine Cannelle Matcha

Figue Pain d’épices Panettone




A BISE

ARTISAN GLACIER

SITE WEB

Plongez dans l'univers gourmand de La Bise grace a
notre site web ! Découvrez nos parfums de glaces, nos
services, et nos inspirations. Que ce soit pour planifier
votre prochaine visite ou pour en savoir plus sur nos
créations, tout est pensé pour vous offrir un avant-goUt
de bonheur.

https://labiseartisanglacier.ch/

Rue Enning 8 Une question ?
Une commande?
1003 Lausanne
Contactez-nous par mail ou par téléphone:

Horaires d'hiver contact@labiseartisanglacier.ch

pabesosicies 021311 6400

LA BISE

02131164 00, Rue Enning 8, 1003 Lausanne

ARTICLES

La Bise, déja reconnue pour son savoir-faire unique, a eu I'honneur de
figurer dans deux articles majeurs. Le premier, publié sur Gault &
Millau, classe La Bise parmi les 10 meilleurs glaciers de Lausanne,
soulignant I'excellence et la qualité de ses créations.

1. Gault & Millau

https://www.gaultmillau.ch/fr/top-10/ces-dix-glaciers-emerveillent-

lausanne-259450
ﬂENU / SEARCH Gault:Millau / map [/ NEWSLEM
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Ces dix glaciers émerveillent
Lausanne
A la recherche d'un goter frais? Voila dix artisans lausannois qui sauront
vous combler. C'est enfin 'été!

Siméon Calame |
9 juillet 2024 - 09:45
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Avenue de Chailly 18
1012 Lausanne

ou réelles légendes: notre Top 10 des meilleurs artisans
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A tre coins de la capitale olympique pour féter I'été qui
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2. Blick

Le second, publié par Blick, met en lumiére I'histoire et I'identité de La
Bise, en racontant comment cette glacerie lausannoise prolonge I'été
avec ses glaces artisanales et son ambiance chaleureuse. Ces articles
témoignent de 'engouement pour notre maison et de notre mission
de partager des moments gourmands d’exception.

https://www.blick.ch/fr/lifestyle/food/anciennement-gea-gelateria-a-
lausanne-la-bise-fait-des-glaces-qui-prolongent-lete-id20046427.html
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Anciennement GeA Gelateria

a @ °
A Lausanne, La Bise fait

des glaces qui prolongent
I'été Le nouveau Tiguan

Nouveau spot gourmand dans le quartier de la rue Marterey! L'artisan
glacier La Bise nous fait les yeux doux avec des glaces comme on les

aime: fruitées, crémeuses et plutét originales. | ARTICLES LES PLUS LUS

Publié: 17.08.2024 a 15:58 heures Victime d'un faux Brad Pitt

1 «Je ne suis ni folle ni naive»:
@ Anne sort du silence et tire ...

Grand bluff de I'immobilier

2 Escroquée, une famille suisse
ne voit jamais la couleur de...

Surprise générale
3 Viola Amherd démissionne
du Conseil fédéral

3. Autres

https://www.lausanne-tourisme.ch/fr/the-lausanner/articles/ou-
manger-une-glace-lausanne/

https://lachougquette.ch/fiche/la-bise-artisan-glacier-glace-lausanne-
marterey-gouter
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